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OBIJETIVOS

Espacio dedicado a la innovacién / tecnologia en el sector alimentario, insertado en Alimentaria&Horexpo 2013

Demostracion de nuevas tecnologias — atractivo adicional para los visitantes de la Alimentaria&Horexpo 2013

¢  Contribuir en la creacién de nuevos “socios/colaboradores”, vinculos entre los investigadores y los potenciales
interessados en las tecnologias presentadas, tales como:

“ Empresas;

“ Centros tecnoldgicos;

¢ Universidades...;



CONCEPCION E ESTRUCTURA I

CONCEPCION

Asociacion entre Rede Inovar, entidades de la comunidad cientifica y tecnoldgica, asociaciones y entidades publicas
y privadas del sector alimentario, y de la organizacién de Alimentaria&Horexpo 2013

ESTRUCTURA

Area de exposicion de proyectos tecnoldgicos con posibilidad de alguna demostracién de tecnologias en exhibicion.

Area de “Brokerage” para la realizacion de las reuniones formales entre investigadores / industria.

Area Multimedia para la difusidn de contenidos innovadores.

Area Lounge para descansar, con zona de bar y sofas. Servira de espacio para reuniones informales.

Area de Presentacion / Demostracion / Degustacion de productos alimentarios e innovadores.

Area de exposicion de “socios/colaboradores” institucionales.



ESTRUCTURA — Ejemplos
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IDENTIFICACION Y SELECCION DE PROYETOS

En FOOD I&DT habra un espacio dedicado a la exposicidon de proyectos de innovacidon tecnoldgica y con
valor comercial potencial, desarrollado por las entidades de la comunidad cientifica y tecnolégica

portuguesas y/o espafiolas o por las empresas colaboradoras con estas entidades en el sector alimentario

— Area de Exposicion

Proceso de identificacion y seleccion de los proyectos

h, Contactar las comunidades cientificas y tecnoldgicas ibéricas del sector para desarrollar
proyectos I&DT con valor comercial

¢ Crear un comité ejecutivo compuesto por la comunidad cientifica y tecnolégica que hayan
establecido contacto.

¢ Recopilacion de informacidn de proyectos tecnoldgicos de cada institucién — de responsabilidad
de la comision ejecutiva del espacio

¢ Seleccion de proyectos para la demostracion tecnolégica en FOOD 1&DT



WORKSHOP — Como Valorizar Tecnologias

El workshop virtual “Como Valorizar Tecnologias” se organizara en colaboracion con las OTRI de las
instituciones participantes y dirigida a los responsables de los proyectos seleccionados; tiene como objetivo

el desarrollo de competencias en la presentacion y valoracion de las tecnologias.

Este Workshop se llevara a cabo en Febrero de 2013, sera difundido a todos los investigadores que
participan a través da la plataforma REDE INOVAR. Se impartira formacion a los investigadores con el fin de
dar valor a sus tecnologias. Mas tarde, los investigadores seran apoyados por las OTRI de sus instituciones

para el desarrollo de una presentacién comercial de su tecnologia.



BROKERAGES TECNOLOGICOS

* En FOOD I&DT habra una zona en que tendran lugar las reuniones bilaterales I&DT y Industria — Area de

Brokerage

* Se promovera el contacto entre empresas, investigadores, agentes de transferencia de tecnologia asi como

de otros profesionales del sector de la alimentacion.

* OBIJETIVO PRINCIPAL: fomentar la realizaciéon de proyectos colaborativos, uso de servicios de I&DT o
consultoria de las entidades de la comunidad cientifica y tecnolégica por parte de las empresas, o la

promocion e intercambio de ideas entre los profesionales del sector.



100% IBERICO

Espacio dedicado a la exposicion de productos de tipicos portugueses (alimentacion y bebidas) con clasificaciones

del tipo D.O.P / I.G.P en el Area de Presentacién/Demostracién/ Degustacion
Colaboracién entre la REDE INOVAR vy las Instituiciones Portuguesas y Espafolas asociadas a la actividad hotelera
Degustaciones, por la tarde (17-18h) durante los 3 dias de Alimentaria&Horexpo 2013

Uso de ingredientes tipicos de la cocina portuguesa, para el disefio de productos innovadores y presentaciones

innovadoras.




CONCURSO TECNOLOGIA

* Para tecnologias (spin-offs y/o proyectos universitarios) con un mayor potencial de valoracion;

* Eljurado del concurso sera establecido por el comité ejecutivo del FOOD I&DT, estarda compuesto
por personalidades de diversas entidades del sector (contexto empresarial, asociativo, institucional,

organizaciones,...);

« Servira como vehiculo para la promocién y difusién del espacio FOOD I&DT



SOCIOS POTENCIALES

® Ministério da Agricultura, do Mar, do Ambiente e do Ordenamento * |APMEI

do Territrio (MAMAQT) ® Empresas portuguesas y espafiolas

¢ AdI
¢ Bancos

“ Pélos / Redes
/ ® Empresas del sector

“ Portugal Fresh
¢ Aseguradoras

“ UTEN
¢ Empresas para apoyar la innovacion

“ ceiA3

Divulgar el espacio FOOD I&DT
Atraer proyetos con valor comercial potencial

Reunir apoyos para el diseiio y visibilidad del espacio FOOD I&DT



AGENDA

Nov 2012 - Ener 2013 | Identificacién y seleccion de proyectos

Ener 2013 - Feb 2013 | Busqueda de socios / Apoyos para FOOD I&DT

Feb 2013 | Reunidn a través de Skype con el comité ejecutivo del espacio FOOD I&DT
Ener- Feb 2013 | Concepcidn del espacio FOOD I&DT

Feb 2013 | Realizacion del “workshop” virtual — Como Valorizar Tecnologias

Mar — Abr 2013 | “Matching” de los socios para las reuniones — I&DT e Industria

14 a 17 Abr 2013 | Realizacién de FOOD I&DT
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